COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE
OPTIONS FROIDES

LES PRIX SONT PAR MORCEAUX

Betteraves du Québec avec fromage de chévre fouetté
$2,50

Brochettes de feta et melon d'eau a la menthe
$2,50

Boules de melone et prosciutto di Parma
$ 3,00

Brochettes caprese - bocconcini pomodoro e basilico
$ 3,00

Cuilléres de couscous méditerranéen - concombres,
poivrons et oignons
$ 3,00

Salade de quinoa marocain avec vinaigrette a la mandarine et
légumes marinés
$ 3,00

Brochettes de salade grecque
$ 3,00

Rouleaux de saumon fumé farcis avec fromage de chevre
fouetté garnis d'oignons verts
$4,00

Cuilléres de ceviche de saumon mariné au miel du Québec et
coulis de sriracha

$ 4,50

Mousse de crevettes servie sur pain grillé a 1'ail
$ 4,50

Quantité minimum de 30 morceaux par sélection




COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE
OPTIONS FROID

Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan - glacé a la confiture
de mires et noix de Grenoble roties au miel
5,00 $

Petits pains farcis aux salade de crabe
5,00 $

Le fameux roulade d'homard de Jack a 1'ail
6,00 $

Cocktail de crevetles tigrées avec trempette infusée au
Tabasco
6,50 $

* VARIETES ANTIPASTO * $
(prix du marché en fonction de la carte choisie)
Assortiment de Salumi du monde entier

ITALIE

ESPAGNE
FRANCE

LE PORTUGAL
ETC

Fromages assortis du monde entier
ITALIE
ESPAGNE
FRANCE
LE PORTUGAL
ETC

Variété de pains au choix dans notre boulangerie
Pain au romarin
Pain au prosciutto
Pain Campaniola
Pain pagnotta
Baguette francaise
Baguette de grains entiers
Pain aux raisins
Pain au mais
Pain au cheddar parmigiano
Pain aux tomates séchées et au basilic
Pain naan
Accueil pain gyro grec
Pain aux céréales

Pain a I'oignon




COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE
OPTIONS VIANDES

Olives farcies
$2,50

Fromage grillé avec fromage cheddar et bacon
$ 2,50

Mini arancini Siciliens
$3,00

Boulettes de veau San Marzano au basilic
$ 3,00

Brochettes de saucisse peperonata a la Barese
$3,00

Ailes de poulet Habanero avec une
Sauce a la mangue et Jack Daniels
$3,00

Ailes de poulet frit Coréen
$3,00

R6ti de boeuf,brie et oignons caramélisés sur un crostini
$3,50

Brochettes de boeuf marinée au balsamique et jalapefio
$3,50

La mini tourtiére du Québec avec un ketchup maison
$3,75

Sliders de porc effiloché avec salade de chou
$3,75

Mini Big Jack's sur un pain beurré de sésame
$3,75

Brochettes d'agneau shawarma garnies d'une sauce a l'ail maison
$4,50

Dumpling aux porc et crevettes et / ou végétariennes dans une sauce au

beurre de arachides servies dans une boite chinoise a emporter
$5,00

Quantité minimum de 30 morceaux par sélection




COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE
OPTIONS VIANDES

Bouchées de chorizo au porto et manchego fondant servis sur
une mini brioche
$4,00

Brochettes de boeuf a la méditerranéenne avec houmous
$4,00

Brochettes Général Tao au sésame roti et basilic thai
$4,00

Mini Wellington au boeuf gruyeére et porcini
$4,00

Bouchées de poulet parmigiana a la romana
$4,00

Bouchées Vol au Vent farcies au poulet effiloché et garnies
d'oignons confits
$4,00

Sliders de viande fumée a la montréalaise sur pain bretzel
avec cornichons et salade de chou maison
$4,50

Mike's BBQ burger de filet mignon sur un brioche beurré
avec chimichurri maison

$4,50

Cuilléres tataki de boeuf Sichuanaise dans une sauce Yuzu
$4,50

Carpaccio de beeuf a I'huile de truffe - parmesan et roquette
$4,75

Foie gras infusé au grand marnier et confit d'oignon
$5,75

Brochettes d'agneau au romarin a I'huile d'olive au citron
(MP)

Quantité minimum de 30 morceaux par sélection




COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE

Focaccia a la Romana avec une variété de choix
(30-36 pieces chacun)
L'aglio e oglio 30 §

Le pomodoro 30 $
La margarita 35 $
La primavera 40 $
Le fior di latte 45 $
La Pancetta de luxe 45 $
Le Calabrese 45 $
Le prosciutto et la roquette 50 $§
La Siciliana con carne 50 $
Le pescatore 50 $

** Acheté par Pizza - coupe et servi sur planches **

Bignolati's 3 $ petit /4 $ grand
saucisse et oignons
saucisse, oignons, pommes de terre et olives noires
épinards et ricotta
Philly Cheesesteak

Viande fumée




COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE
OPTIONS VEGETARIEN / VEGAN

Fromage grillé avec fromage cheddar
$2.00

Spanakopita - Feta, épinards, phyllo
$2,50

Fromage grillé au brie chaud avec confiture de framboises
$3,00

Bouchées de parmesan arrosées de miel doux ou de confiture au choix
$3,00

Chou-fleur général TAO
$3,00

Coupes de macaroni au fromage
$3,00

Fromage de chévre frit, miel de poivre rose
$3,00

Champignons farcis (brie, poivron rouge roti et chapelure)
$3.00

Mini arrancini végétarien
$3,00

Bouchées d'aubergine parmigiano rotolo
$3,50

Sliders végétariens épicés avec mayonnaise aux herbes
$3,50

mini falafel - Navels marinés, salade de chou et vinaigrette tahini
$4,00

Poutine aux gnocchis servie dans des contenants chinois a emporter
$4,50

Quantité minimum de 30 morceaux par sélection




COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE

Options poisson et de fruits de mer

Croquettes de morue $3,00
Cornets de calamars $3,50
Cuilléres a salade de lentilles et pieuvre $4,50
Roulade Crevette Po Boy $5,00
Huitre Rockefeller $7,50
Bols mini poke $7,50

Tk %k

Assortiment de sushis - sur demande

Quantité minimum de 30 morceaux par sélection




COOKANDETC

MENUS TRAITEUR

COCKTAIL DINATOIRE
IDEES STATION ALIMENTAIRES

Bar a yogurt (petit-déjeuner ou brunch)
Saumon Fume / Lox (brunch ou soirée)
Bar a huitres avec un shucker
Bar a sushi et tartare avec un chef
Bar a Pates avec un chef
Bar a mini Hamburger
Bar a tacos
Bar a Nacho
Bar au fromage grillé avec un chef
Bar bretzel chaud
Barre a poutine

Barre a chocolat avec fontaine de chocolat

* Les prix varient en fonction du nombre de personnes

et combien de choix *




